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Entre os productos naturaes que o Brasil deve reunir 
para a exposição universal que terá lugar em 1867, em 
Paris, sera necessário fazer sobresaíiir a collecçâo das 
nossas fructas. É admiravel a quantidade que possuímos 
em comparação com as qüe apresentão os outros paizes. 
Mas uma falta com muni a todos os povos é o menoscabo 
em que se têm as producções notáveis da terra natal, e, 
faclo natural, mas ordinário, quanto maior 6 a exuberân- 
cia (Possas producções, tanto menor c o valor em que se 
a considera* É por isso que as pessoas encarregadas de 
reunir as riquezas naturaes da província que habitao, 
desprezão uma multidão dc interessantes espécies de fru- 
ctas do paiz, sob a suppòsição de que não merecem a pena 

1 
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d £• sor apresenladas, quer pelo sabor mais ou monos acido 
ou adstringente que possuem, quer por serem pequenas, 
quer em fim por diversas razões de pouca ou nenhuma 
importância, É um completo engano. De todas as produc- 
ções de nosso solo as fruclas são por muitos motivos as 
mais interessantes e as que mais facilmente poderemos 
apropriar as especulações tia industria, 

Quem ignora as modificações que soffrcrao as da Eu- 
ropa para chegarem ao estado em qnc hoje as apreciamos? 
Não ha duvida que a pera, a maçã, o pecego, no estado 
inculto, ^ão muito inferiores ao cambucá, á jaboticaba, á 
mangaba,e a um grande muncro de outras fruclas do Bra- 
sil, que, corno estas, não forão ainda sujeitas ás modifica- 
ções impostas pela mão do homem. A cultura encarrega-se 
por meios mui fáceis a ct uai mente de desenvolver a polpa 
do frueto em detrimento de suas sementes, da mesma sorte 
que o jardineiro amestrado multiplica em pouco tempo as 
pétalas da flôr natural mente simples á custa dos estames 
(Telia. 

Em consequência de tão util processo, nossas fruclas, 
por pequenas que sejão e por pouco saborosas que nos pa- 
reção, não deixarão por isso de merecer nossa particular 
a l tenção. 

Façamos, pois, conhecer aos industriais e aos horticul- 
tores curopôos a bei la c numerosa colleeção que possuí- 
mos doestes produetos vegetaes, incluindo sem exccpção 
as que não são comestíveis, mas que pareção dignas de 
interesse sob outro qualquer aspecto, (irando numero de 
plantas da ilora brasileira possuo nas fruçtas diversas 
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matérias colorau tes dc mais ou menos valor para a tín lu- 
raria. Basta lembrar entre ellas algumas especics de Sola- 
neas, cie Lorantliaccas, de Bubiaceas, c particularmente 
de Yochysiaceas do sertão (Gitalea, Saí ver ti a, etc.), co- 
nhecidas pelos nomes vulgares de Pá o-terras grandes, 
Páo-terras pequenas, Bananeiras do campo, etc., cujas 
fruetas, quando maduras, secreta o dos tecidos internos 
um sueco de côr variavel entre o encarnado c o rôxo 
(segundo a especie) que me pareceu digno de ser experi- 
mentado na tinturaria mais delicada. E já que me occupo 
dc nossas fruetas indígenas, recommendarei com instancia 
as que possuímos n’um grupo de plantas notáveis do 
Brasil : quero faltar dos fruefos das Sapindaçeas. 

Entre estes vegetaes pertencentes cm grande parte aos 
paizes intertropieaes, possuímos muitas arvores, arbustos, 
plantas herbaceas, c, sobretudo, grande quantidade de 
cipós igualmente de differentes apparencias exteriores. 
Seus fruetos tornão-se muito recommendaveis pela im- 
mensa variedade que offereccm em suas propriedades : 
uns são comestíveis, outros venenosos, e alguns, emfim, 
ricos de matérias alcalinas, podem ser applicados á me- 
dicina cá industria, como o são desde já nas regiões bal- 
das de recursos, cm que os encontramos espontâneos e 
abundantes. 

O guaraná do Pará {Pãullineã sorbilis), sobre o qual já 
chamei a attenção publica em um trabalho recente 1 , a 
pitomba {Sapindus esculentus) , a frucla do Paruo (Schimi- 

* Correio Mercantil de 26 de Jlarço. Monitor univenrl dc França e fíul- 
làin do sociedade boLonico de Fiança. 



delia edulis) são fruclãs de Sapindoccas muito apreciadas 
nas paragens em que se achao incultas, e se tornaráõ 
sem grande trabalho muito melhores pela cultura, sendo 
porém o guaraná desde já tão recornmendavcl pelas suas 
qualidades nutritivas, que no meu entender deve ser elle 
para o futuro tão estimado quanto o são hoje o café e 
o chocolate* 

À par doestas encontramos na mesma família algumas 
especies mui venenosas, entre as quaes citarei o famoso 
curare (Paullinea curare ) , analysádo ha pouco mais de um 
íriez no eollegio de França, e reconhecido por conter o 
veneno mais violento de quantos são conhecidos actual- 
mente — a curarina. Finalmente, entre os fruetos vene- 
nosos e os comestíveis, encontramos também na mesma 
família alguns, que, sendo dotados de princípios narcó- 
ticos, são empregados na pesca pelos camponeses ribei- 
rinhos do São Francisco, do Tocantins e dos mais rios do 
norte do Império* 

As Sapmdaceas são pois de uma variedade mui grande, 
não só quanto ás fôrmas do caule, mas também e 
sobretudo nos princípios contidos em seus fruetos : ad- 
mirámo-nos de vêl-os de tão variada natureza, o sobre- 
maneira nos surprende o encontrarmos, já não digo na 
mesma família, mas no mesmo gemero, um frueto excessi- 
vamente venenoso — o curare — ao lado de outro, o gua- 
raná, que, sobre ser irmoconle, 6 a mais nutritiva de todas 
as plantas do globo, 

0 que dirá d ? este Caim e d’ este Abel vcgetaès o Sr, Af- 
fonso Karr, que se admira de encontrar um indivíduo 



honesto c caridoso, como 6 a bala La ingleza, no meio dos 
numerosos malfeitores, como elle os chama, da familiu 
das Solancas, mas que não soo seus cóngeneres? 

Eis pois um grupo de vegetaes, cujos fruçtos, sol) mui- 
tos aspectos, lerão de caplivar particularmente a curio- 
sidade dos indusl.riaes europôos. 

liem como as Sapindaceas, de que acabo de fazer men- 
ção, as Malpighípceas, asáSapolaeeas e particularmente 
as Myrtaceas nos darão immensa riqueza n’esta especia- 
lidade. 

Em summa apresentemos uma collecção tão completa, 
quanto fôr possível, d’este genero de produetos, embora 
mesmo ella tentia o defeito de parecer mais scientifica 
que industrial. Não nos vai n’isso nenhum desdouro : 
ao contrario para um paiz novo, como é o Brasil, será 
uma excellenle recommendação. 

Entre alguns estudos que tenho feito no palacio da in- 
dustria de Paris sobre o assumpto que me occupa ídesle 
momento, tenho procurado conhecer quaes são os me- 
lhores meios empregados pelas eolonias francezas para a 
exliibição dos fruetos polposos que costumão enviar ás 
exposições universaes, e par ticularm ente ás que se fazem 
todos os annos no palacio da industria mesmo. 

Fallando com franqueza, acho que nenhum melhora- 
mento de valor se lem feito ultimamente n’esta especia- 
lidade. A cópia do cera, de que se hão servido alguns 
expositores, exige a mão de um artista haliil, não só para 
bem representar a fôrma natural do frueto, mas aló para 
copiar-lhe fielmente as cures. No Brasil, como o sabemos, 



seria isso impraticável actualmenfe, ou pelo menos assaz 
dispendioso. 

Além d 7 isso a simples exposição das fôrmas não bas- 
tará para os fructos de um paiz longínquo. Será preciso 
analysal-os, estudando-lhes a eslructura c ao mesmo 
tempo as propriedades chi micas. 

0 melhor, pois, segundo penso, será apresentar os 
fructos mesmos por meio da conservação no álcool ou na 
aguardente ordinaria, e até no sueco da eanna, Este ultimo 
me parece preferível aos primeiros para a conservação da 
maior parte dos fructos, porque, examinando alguns que 
se havião conservado d tirante alguns mezes nVíSle liquido, 
achei-os em melhor eslado que todos os que li n hão sido 
guardados no álcool. N 7 estes notei urna certa reducção 
de volume em razão da coníracção operada pelo liquido 
ambiente nos tecidos delicados, emquanto que nos outros 
a forma nada ou muito pouco tinha perdido de seu estado 
natural 1 . 

Para o transporte d 'esta collecçâo é mister servirem-se 
de frascos c de bocaes de vidro da maior consistência , 
mas que não contenhão mais que um pequeno numero de 
especies différ entes, aíim de que a menor indicação baste 
para designar cada uma delias. 

As informações que devem acompanhar as eollecções 
destinadas a uma exposição em paizes estrangeiros c lon- 
gínquos é a parte delicada, e, direi até, o lado essencial de 
que depende muitas vezes toda a importância d’e$$a$ 

1 Existem muitos meios para a conservação das fruclas, os Jjuaes se cm- 
pregão secundo as qáalidades mesmas (Célias. 
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collccçoes. A, falia de ínstrucções necessários e completas 
foi o maior defeito que apresentou na ultima exposição 
de Londres a collccçao brasileira, aliás urna das mais 
ricas quo alli se vio. Será portanto preciso que nos pre- 
vinamos contra um tal escolho, Este aceessorio, á primeira 
vista secundário, é tão importante que alguns paizes, 
apezar de suas exíguas produeçoes naluraes, obtiveíâo 
uma certa consideração nas exposições que têm havido, 
somente pelas informações minuciosas, escriptas ou gra- 
phicas, que acompanhava o suas eolleeções. 

Chamando, pois, lodo o cuidado para a boa e completa 
coordenação de nossos fruetos, aconselharei que men- 
cioncrn-se com particularidade : o lugar cm que tiverem 
sido colhidos coo mesmo tempo a qualidade do solo doesse 
lugar (se é baixo ou alto, húmido ou secco, abastecido de 
arvoredo ou descoberto} ; a data da colheita e quantidade 
approximada das fruetéiras existentes; os meios de con- 
ducção actuaes de que se dispõe n f essa região ; u nome 
vulgar c o uso do frueto, se os tiver apparencia exterior 
da planta de que fôra colhido (se é arvore, arbusto, planta 
herbacea, etc,); c a final seria muito util e muito louvá- 
vel que se retinisse á collecção uni pequeno h cr vario, con- 
tendo apenas um raminho da planta a que pertencer 
cada cspccie de frjicto, sendo sobremaneira apreciáveis as 
que forem acompanhadas de flores. Esse precioso aceesso- 
rio, quando não sirva para outra cousa, serve, shw qua 
7ion, para a determinação do frueto, e já é um grande 
serviço que nos prestará. 

A T s notas que aqui deixo, aceresccn tarei que o fnieto, 
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para ser bem representado c para que mcllior se preste a 
qualquer exame, convem que seja coliiido entre verde c 
maduro, isto é, na época em que elle attinge seu maior 
desenvolvimento, sem todavia ler entrado nas pliases da 
maturescencia. Outras indicações poderião ser ainda 
apresentadas n este trabalho, mas espero que ellas serão 
naturalmente suggeridas á com missão que fôr encarre- 
gada da secção dos produclos vcgetaes. 



Paris, 20 de Agosto de 1865, 



II 

Depois de ter chamado a attenção para a eóllècçíò das 
fruetas indígenas que o Brasil deve apresentar na próxi- 
ma exposição de Paris, julgo necessário recommèndar em 
seguida a das plantas feculentas representadas exhube- 
rantemente na ilora brasileira, mas conhecida de urna 
maneira assaz vaga ainda, mórmente nas regiões septen- 
tríonaes do Império, Entre as que mais interessantes nos 
parecem sob vários aspectos, mencionarei aquellas que 
nos servem de alimentos de primeira necessidade* Assim 
pois julgo indispensável que uma colleeçào bem coorde- 
nada de nossas numerosas variedades de mandioca (raizes, 
fragmentos do caule com algumas folhas e ffures seccas 
entre folhas de papel) seja collocada etn primeira linha 
entre as plantas feculentas do paiz. A celebridade d T esle 
vegetal ó bem merecida, c por isso não devemos esquecei-o 
cada vez que se tratar de apresentar nossos priricipaes 
generos alimentícios* Cada porção das diversas farinhas 
do paiz se achará d esta maneira ao lado dos especimens 
da planta correspondente. 
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Uma razão bem forte me induz a rccom menti ar estes por- 
menores, que parecerão talvez supérfluos a muitos; cé 
que grande incerteza reina entre os professionaes sobre se 
ha (fu não caracteres sufficienles no aipim para separal-o 
da espeeie da mandioca. A illustrada commissâo da Expo- 
sição nacional se penetrará do interesse d’esse assumpto, 
e, como é de esperar, deve reunir lodos os documentos 
conducentes a eselarccôl-o. Cerca de 40 variedades de 
mandioca existem hoje no Brasil : não será possível en- 
contrar n’esse numeroso concurso de individualidades di- 
vergentes de uma só espccie algumas que pareção servir 
de transições entre a mandioca mais amarga e o aipim? 

E sc taes variedades cambiantes existem de lacto, não 
poderiamos atinar com a causa d’onde provêm as dissi- 
milbanças que mostrão entre si essas duas especies? Au- 
tores ha que não se conlcntão com as dislineções do 
aipim para que se forme d’cllc uma espeeie á parle. Ê 
urna questão esta muito correlativa aos methodos que se 
têm empregado, e ainda mais ás condições physicas do 
lugar da cultura, etc., c um tal motivo, quando não hou- 
vessem outros, como os ha, parece-me que por si só nos 
deve interessar de muito perto. Os orgãos reproduetores 
das duas plantas, na opinião d’csses mesmos autores, não 
differem sensivelmente entre si, A maior divergência 
consiste na cor do caule, nos princípios chi micos contidos, 
nas raizes, no desenvolvimento geral de algumas parles 
secundarias, cic., o que lhes parece de pouca monta para 
levar tão longe a distineção em questão ; mórmenle levan- 
do-se cm conta as alterações notáveis provenientes em 
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geral cia cultura. Mas pondo á margem outros pormenores 
sobre este ponto, limilar-me-hei a pedir que ácollccção dos 
variedades de mandioca screunão algumas especies congc- 
neres que possuímos eque muito se lhes assemelhao* Ao 
lado de uma planta economica, sobretudo de primeira 
necessidade, e em extremo agrndavcL ver-se uma ou mui- 
tas especies susceptíveis de substitui! -a nas crises que de 
ha muito perseguem as plantas eu Uivadas. Devemos por- 
tanto velar pela conservação doesses vegetaes como de 
grandes recursos de reservo. Não menos porfiarei cm 
pedir que se de lambera algumas noticias, c, com especia- 
lidade, representações grapMcas sobre tudo quanto é con- 
cernente ao fabrico da farinha, fazendo ver minuciosa- 
mente os melhoramentos que se tem dado aos utensílios 
primitivos, como o typy ti por exemplo, que tem sido sup- 
prido gradualmeníe por grandes e possantes prensas, ou 
ainda como o pedaço de madeira cravado de fragmentos 
de quartzo de que se serviao, não ha muito tempo ainda, 
os índios para ralar a mandioca, e que se acha, como se 
sabe, substituído pelos cylindros chapeados de cobre pre- 
sentemente empregados nas grandes tendas agrícolas. 
A parte histórica d’essas cousas serve-nos de muito pro- 
veito, pois mostra que se nossa industria não se eleva ao 
nivel da dos paizes mais adiantados, ao menos não mar- 
camos passo nem vivemos na apalhia que alguns esprits té- 
(jers (traducçãofiel: pobres de espirito) gratui lamente nos 
attribuem. É unia sorte de tactica indispensável ao bom 
acolhimento que esperamos ter idesse areopago dos 
tempos modernos que sc chama Exposição internacional. 



As diversas variedades de batata doce cultivadas no 
paíz e bem assim as demais Convolvulaceas tuberculosas 
e as Aroideas que da o em qüasi todo o Império o afamado 
inhame, são produetos que não só não devemos deixar de 
mão, mas ao contrario expôr debaixo de todas as condi- 
ções e alterações dadas pela cultura, o que deixara ver a 
extensão de suas propriedades alteráveis, 

Muita atienção nos merecem também as plantas perten- 
centes aos generos Marantha , Thalia , Canna , etc., que já 
nos tem obsequiado com a araruta, o agutiguepo-obi, a 
albara c mais produetos de importância. Tudo me leva a 
crer que possuímos ainda n’este grupo recursos novos 
paia a cultura e totalmente desconhecidos no paiz. 

Em idênticas circumstancias rne parecem estar muitos 
outros vegetaes, mòrmente nas províncias menos explo- 
radas até agora* Dizem os camponezes do norte que as 
raizes de uma especie de cajazciro (Spowleas) d T aquellas 
regiões sao de tal natureza ricas em fécula que* nas crises 
das seccas do sertão servirão cilas de alimento sufficiente 
paia a pobreza na ausência da mandioca* Não tive nunca a 
oppoi tunidade dc examinar essa planta, cuja lembrança 
não tenho até presente agora, mas julgo dever apontar 
esse facto aos homens mais esclarecidos d ? aquellas para- 
gens como digno de atienção. 

Entie estas plantas de pouco ou nenhum uso por ora, 
mas que são susceptíveis de melhoramentos, rccomniem 
darei o t opinam bour, conhecido e cultivado na Europa, 
onde tem dado que fallar e que fazer a muita gente. Penso 
que não seriào estereis quacsquer eslbrçoá que se fizessem 
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para expor este' vegetal com as diversas variedades que 
tlizem já ter produzido. Na coliecção de Leguminosas que 
nos supprem de generos alimentícios, aconselho que se 
procure apresentar os differentes variedades de mandobi 
(Áracíús htjpogeà)) e sobretudo lerftbro a planta conhecida 
cm Minas soh o nome dc jacatupé, Em muitas paragens 
dâo este mesmo nome ao proprio mandobi , mas é um 
engano : o verdadeiro jacatupé nâo sómente nào é a Ara- 
das hypoffea^ mas ainda parece pertencer a um genero 
muito afastado doeste. É uma especie nova ou mal de- 
terminada que o illustre Dr. Marti us julga pertencer 
ao genero Pachyrhizus* Qualquer que seja porém o 
genero d’esle vegetal, recebí acerca d’clle informações 
preciosas dc uma autoridade competente, o Sr* ba- 
rão de Prados, cuja modéstia arrisco -me a offender 
transcrevendo-as aqui na esperança de que serão de grande 
utilidade c dc nào menor opporlunidade ao assumpto 
que nos occupa.ot 0 jacatupé, diz elle, é um verdadeiro 
feijão: tema raiz tuberosa c o tubérculo único que a 
forma contém sobretudo fécula em abundaneia e urna 
enorme quantidade de assucar. « O amido é de um grão 
íinissimo; a medicina popular reconhece-lhe proprieda- 
des especiaes e applíca-o mórmente na phthisica pulmo- 
nar e outras moléstias consumptivas, corno analeptico. 
a As vagens verdes passa o por venenosas para o gado 
vaccum, como o são certas especies de favas ede feijões. 

« 0 habüus do vegetal 6 o mesmo que o do feijão, c 
fácil é confundil-os á primeira vista; mórmente na pri- 
meira phase de sua germinação, » 
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E moitas plantas lemos como esla cujas propriedades 
cumpre tornar conhecidas das demais nações. Aateha, 
dc cujas raizes se nutrem os indios na falia do aipim e 
que parece serum produeto digno de interesse, é entre- 
lauto desconhecido entre nossas plantas econômicas. 
Ignoramos de que utilidade são capazes os vegetaes desta 
natureza, uma vez que íôrem aperfeiçoados pela cultura. 
Estudem ol-os portanto e tornemol-os uteis. Cumpre não 
desprezar aquillo que julgarmos profícuo, quer ao paiz, 
quer áquelles que fôrem carecidos dos recursos que 
lanío abundão entre nós. 

E pois que nos apraz em extremo de enumerar os soe- 
coitos que podemos outorgar ás demais nações, não quero 
mais tardar em lallar dc uma parte da Hora brasileira 
que já pela sua extensão, já pela immcnsa utilidade publi- 
ca que a distingue, merece particular synipalhia do paiz. 
Iíefiro -me á matéria medica vegetal do Brasil. 

Pouco, bem pouco se tem feito até aqui para tornar 
mais precisas os noções que lemos acerco d’essas plantas. 
A vista d’isto, c ao mesmo tempo receioso dc tocar nas 
que já são conhecidas, c cuja lista dcrnasiadamenle longa 
não poderia ser apresentada ou discutida n’esta pequena 
nota, limilo-mc a emitíir apenas algumas idéas sobre 
esta matéria. No meu entender seria de urgente necessi- 
dade que se procurassem eolteecionar especialmente as 
plantas mçdicinues dos vali es do rí o Doce, do Suo Fran- 
cisco e dos grandes rios do norte, cujas margens assom- 
bradas de espessas matlas têm dado ás raças aborígenes 
a multidão de medicamentos de que nos temos apro- 
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priado, e cuja maior ou melhor porção talvez lhes seja 
ainda peculiar. Segundo pensa o conselheiro Marlius, 
esses homens de uma índole especial, caprichosos e volú- 
veis cm seus instinclos selváticos, se prestarião comtu- 
do, sendo levados por bons modos, a dar-nos grandes 
auxílios para o acabamento da nomenclatura indígena 
das plantas que lhes são proveitosas ou da vegetação 
mesma em geral, c é até para crer que nos supprissem 
ainda de novos pro duetos. 

Entre os caniponezes do interior ou das zonas desertas 
do li t tora 1 muitas plantas usadas como medicamentos 
uleis nos chegão por vezes ao conhecimento ; mas como 
não lia nenhum guia n ? essas incertas aequísições, a con- 
fusão dos nomes indígenas, não menos que a ignorância 
das propriedades chi micas de taes vegetaes, avulta pro- 
gressivamente e faz-se demais a mais difficii de combater 
depois. Não posso dissimular também aqui o desejo que 
de ha muito me acompanha de ver cada uma de nossas 
plantas uteis ou características c typicas das regiões mais 
distinctas do Brasil acompanhadas de um nome vulgar 
que as designe aos olhos do publico, como o nome íechnico 
serve a distinguil-as nos annaesda sctencia : e esse nome 
vulgar encontral-o-hiamos seguramente na lingua lupica; 
Peza-me em extremo ver que so uma pequeníssima parte 
de nossa exhuberante vegetação seja conhecida das pes- 
soas instruídas, ou melhor da lilteratura nacional, ao passo 
que a dos povos europêos dispõe admiravelmente da no- 
menclatura vulgar de suas floras* 

Que recursos, e direi até que&Uraclivos não feria nossa 



líttcratura dcscriptiva se os nomes populares das plantas 
mais nolaveis e mais commnnsdos siüosdistincíos dopaiz 
lhe fossem familiares, A par de muitas considerações de 
que me abstenho rdeste trabalho, em que me esforço por 
ter toda a parcimônia com as ideas alheias ao assumpto, 
espero que estas rapidas observações moveráõ a commis- 
são da Exposição nacional em favor de tão util aceessorio 
pa ra a coilecção dos próducíos vegetaes, induzindo-a a 
afastar das indicações que devem acompanhar a mesma 
coilecção essa confusão que a todos ha de parecer des- 
agradável, senão prejudicial. Á palavra curare por exemplo, 
que se refere a uma composição de muitas plantas ni- 
miamente venenosas, entre as quaes se distinguem a 
Paullinea curare , um Strychnos , etc,, tem sido altribuida 
por alguns autores a uma só planta, o que não parece 
provável. Mas sobretudo seria util amplificara lisfa das 
plantas medicinaes sem abandonar entretanto a tarefa de 
dissipar as duvidas c de encher as lacunas de que traio. 
Acercadas plantas febrífugas uma e outra cousa devem 
ser feitas, porque se pelos trabalhos do Br, Martius e 
de Saint-llilaíre sabemos que ihuilas plantas são empre- 
gadas com proficuídade para este fim, outras ha no paiz 
sobre as quaes reina a maior incerteza . Entrelantoé este 
um assumpto que não devemos perder de vista, cpara isso 
basla lembrarmo-nos que o Strychnos pseudônima ana- 
lysado em suas propriedades chimícas parece susceptível 
a prestar quasi os mesmos soccorros que a famosa quina 
fias regiões andinas, com n qual tantos milhões tem ga- 
nhado o commercio. lima coilecção de (nos produetos 
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será cerlamcnto 5 bem estimada entre as plantas mediei- 
naes do brasil, para onde a Europa lança de quando ern 
quando os olhos, sobretudo depois que se tem visto o 
quanto são exageradas as d eseripções dos produetos d’esta 
natureza nos paizes indo-chinczes. Não deixarei por isso no 
esquecimento uma das plantas mais proveitosas do Brasil, 
a ipecacuanha ou melhor poaya (Vcipo ayaca, segundo 
Saint-Hilaire), tão conhecida por lodo o mundo como um 
poderoso emelico. Penso que aos espccirnens que se deve- 
rá õ apresentar seria bom reunirem-se alguns dados esta- 
tísticos, por onde se desse a conhecer qual o grão de seu 
consumo actual esc tem augmcnladoou decrescido iPcstes 
últimos amios. De 1 855 a 1857 só das vizinhanças da Yilla 
Maria em Malto-Grosso éxtraliírâo-sé cerca de 150,000 
kilogrammas de poaya! 1200 a 1500 poayeiros se acha- 
vão então dispersos pelas mattas onde nasce esle vegetal. 
Quem conhece O caracter aventureiro dos garimpeiros des- 
sas regiões; quem os vio passar mezés a fio no relento ou 
abrigados unicamente por algumas folhas dc palmeira, 
tendo por alimento peixe insulso com um punhado dc 
farinha e por cama a vasa das enchentes, espreitando 
ávidos e so (regos o menor luzir das ped rinhas roliças no 
f u n d o d a ba teia, n ão p ó d e d e i xa r d e recon 1 1 eee r a a n a log i a 
que existe entre esles dons typos dc aventureiros, Mas a 
quantidade prodigiosa de poaya que então aíHnia de todos 
os lados para o mercado do Ilio de Janeiro tinha em si 
mesma a origem do abandono em que eahio ímmedíala- 
mente essa especulação. Hoje ellaestá, segundo penso, ein 
relação com o consumo que se dá naturalmente á poaya. 



Qualquer que soja porem o estado aclnal da extracção 
edu exportação d^steproducío, acho bom que se o fizesse 
conhecido. 

Pelo que terdio exposto faço bem ver que, conforme 
acima deixei dito, estou muito longe de querer fazer uma 
resenha mesmo geral das plantas medicinaes que o Brasil 
possuo. E como coaíctei o que mencionei rfesta classe de 
produeçoes unicamente áquillo que diz respeito á melhor 
clareza dos documentos que hão de acompanhal-a, recom- 
rnendarei corno exceUcnlcs guias de que já dispomos para 
o conhecimento das plantas medicinaes indigenasostrába- 
Ihos do conselheiro Marlius (systema materlm medico g ve- 
getabilis Brasiliensis ), os de Saint-Hilaire {Plantes usuelles 
des més iliens), epaxticularmente o vocabulário do Dr.Ni- 
coláo Moreira, que no meu entender devería ser dis- 
tribuído pelos differenLes agentes que estão incumbidos 
dos produetos vegetaes década província. 

Fallei ha pouco dos soccorros que podemos ainda receber 
das tribus indígenas, quer pára augmentar o material de 
nossas plantas econômicas, quer para pedir-lhes (e este 
ponto é essencial) hoa cópia de esclarecimentos de que 
tanto carecemos acerca da nomenclatura lupiea d’ellas. 
KcsLa-ine porém fazer observar que nessas populações 
errantes, e por assim dizer fugitivas, os costumes se alte- 
rãò de continuo, de modo que no decorrer de um século 
não só seus systemas dc viver, suas paixões mais vivas, 
suas occupações ordinárias, masalò a língua ou os dialec- 
íos que fallão soffrem as maiores modificações. A isto 
accrescè ainda a differença que cxislc entre as profissões 



eçondições das diversas individualidades de cada tribu 
(Pessa raça de uma origem ainda mystcriosn. O page, me- 
dico ou feiticeiro de sua taba 7 ou alguém que teniia sido 
iniciado nos conhecimentos peculiares ás familias privi- 
legiadas entre as quaes as Iradições sào muito mais fixas 
por isso que ihes constituem um titulo de nobreza* éoirr-' 
digeria que dc preferencia seria mister procurar para obter 
informações verdadeiras. 0 homem de condição intima en- 
tre elles, ou o morUukiçâra y vivendo na maior ignorância, 
não pôde servir-nos senão de estorvo em tacs casos. Quan- 
to aos nossos eamponezes, enganão-se também frequen- 
temente com as fôrmas exteriores c cures das plantas 
uteis, pelo que é conveniente que todas as cultccções en- 
viadas pelas províncias sejão verificadas no Rio de Janeiro 
por pessoas idôneas. Na província de Minas mostfárão-me 
muita vez differentes especies de kielmeyera corno sendo a 
caparrosa do campo, de quefallarei mais tarde, e se não 
fosse a analyseda flor que sempre fiz em viagem por nào 
conhecer ainda o habitus d* esses ve gela cs, creio que me 
teria facilmente enganado enlre os ramos d’esla utilís- 
sima planla eos renovos d’aquellas : ora, se na exposição 
de nossas plantas econômicas se desse qualquer confusão 
entre uma planla proveitosa como é a caparrosa e qual- 
quer outra alheia a sua especie, seria desagradável 
visto que Iodas as nossas prnducções vegeta es mais úteis 
hão dc ser analysadas com esmero cm suas propriedades 
etumicas. Quanto aos esclarecimentos relativos aos nomes 
indígenas, as pessoas que tiverem lido os trabalhos que 
até agora se têm publicado sobre as línguas do Brasil 
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comprehenderuõ facilmente o quanto nos podem cllcs 
também auxiliar. E a este respeito cabe-me mencionar 
aqui co ui especialidade a obra dada a luz cm 1805 pelo 
conselheiro Màrtius (Glossários das diversas línguas e dia- 
lecíos que fallão os índios no império do Brasil ), trabalho 
este que, como as producções scientificas e litterarias 
d este sabio eminente, sobre ser digno da recommenda- 
ção que faço em razão dos valiosos c profícuos esclareci- 
mentos que contém, merece encomios c sympalhias de 
todos aquellcs que sc ínteressão pela sorte dos indios bra- 
sileiros, o direi lambem pela li llcra lura d’este bello paiz. 
Comesla obra e com o diccionario de Gonçalves Dias, que 
contém cxccllentes noticias e uma apreciação da lingua 
tupjca, não menos digna do cantor dos heróes das selvas 
brasileiras, sc poderá ao menos dissipar algumas duvidas 
que se alevantão de uma maneira desagradavel na no- 
menclatura indígena das plantas econômicas, c até me- 
lhora rd lie a orÜiograpbÚL 

Se refleclirmos por exemplo na palavra araruta , um 
pouco allerada hoje no Brasil, c ainda mais pelos Inglezes, 
que a ínglezárão desapiedadamente transformando- a em 
A) i 'ow-ro o t , v e m o '1 a composta de a rú-a ? ú qu e s i gn i fi c a : fa - 
rinha da farinha ; phrase singela, mas eloquente, com que 
os indios quizerão exprimir a delicadeza d' esta gomma 
comparada á farinha de mandioca, ou melhor á pequenez 
de seus grãos microscopicos cm relação com os d esta ulti- 
ma. Como disse, c uma expressão ingênua, porém que nos 
parece ter a maior analogia com a que empregamos 
quando dizemos : uma fr acção de fraeçao. 






— 2o — 



0 nome de páo de lixa que os primeiros colonos deraò 
á çambê-hiba em algumas paragens não é nada menos 
qoe a traducção lítteral do proprio nome indígena tPessa 
planta. Um exemplo analogo me ó suggerido n este mo- 
mento pela mesma palavra* que tem suas modificações ás 
vezes, e que significa lambem cortar ou cousa cortante. 

Esle exemplo é a Cleotne spmosa 7 arbusto commumnás 
charnecas de todas as províncias brasileiras, e de que vi 
grande cópia na planície de Icarâhy, na balda do Rio de 
Janeiro. Em Alagoas, cm Pernambuco e nas províncias 
adjacentes, cujos campos areientosebaixios são matizados 
de moutas d’esta planta qiiasi sempre floridas, dão-lhe o 
lindo nome indígena : moçambê y cousa que punge. 

Como se vê o caracter que chamou mais a atlenção du 
indio foi o mesmo de que a sciencia se servio para espe- 
cificar esle arbusto. 

Çambucá, fructa que me sorri , que me apraz de comer, 
foi a definição que pareceu mais apropriada a esses filhos 
da natureza poética do Brasil para a fructa que todos nós 
conhecemos e apreciamos. Facil fora augmentaro numero 
d’estes exemplos, mas ponho termo aqui apresente nota* 
que já se faz bem longa, chamando porém para as maté- 
rias de que não fiz ahi mais que uma ligeira menção as 
vistas d’aqucUcs que se incumbirem doestas cousas, 



Paria, Vk dc Novembro do 1805, 



Nas notas, anteriores procurei dar idea da importância 
de alguns de nossos productos vegelaes, e pela mesma 
occasiâo não pude deixar de lembrar o quanto poderão 
ganhar se forem expostos com os esclarecimentos que 
nos são reclamados de continuo como indispensáveis as 
apreciações dos interessados. Chamei pari icidarm ente 
a altenção sobre aeollecção das fruetas indígenas, e ape- 
^ar de haver enumerado lígciramentc as famílias em 
que as possuimos em maior porção, nâo toquei entre- 
tanto nos vegelaes que nos dão fruetas oleosas, Ainda 
aqui póde-se dizer, sem temor de eahir em hy per boles, 
que o Brasil tem riquezas immensas, porquanto as pal- 
meiras, que sào ãs plantas mais oleaginosas, são aquellas 
justameiiíc que pela sua supgrabundancia no paiz ser- 
virão de divisa característica á Hora brasileira; e enca- 
rado pelo lado d^sta grande utilidade, o rei dos vegelaes, 
segundo o denominava Humboldt, não lem seguramente 
menos soberania sobre as outras plantas cio que pelas 
fôrmas elegantes que tanto o assignalão, À variedade 
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de azeite que se extra !ie ou antes que se pude exlrahir 
dessas plantas em todo o Brasil é ta o grande que só ella 
constituiria uma renda importante para qualquer paiz 
industrial da Europa, se taes productos lhe fosse dado 
possuir naturajmente ou pela cultura* Mas as palmeiras 
pertencem em geral aos paizes quentes, ou polp menos 
não se aíastão muito dos tropicos, e é nessas regiões em 
que os raios solares as illuminão a psumo que cilas tem 
sido tau profícuas á humanidade em todas as épocas de 
sua existência, No Brasil sao quasi tão uteis ainda 
hoje quanto o fora o durante longos séculos para os 
povos aborígenes que nos precederão. Cada província 
conta algumas especies proveitosas, das quaes, além da 
palha, da madeira, etc., tirão sustento e luz, No norte 
como no sul, no littoralcomo nos sertões, está sempre a 
frueta da palmeira, o apreciado coco, ao alcance do po- 
bre, como também da pequena industria local, Povça- 
çõ es i n tei ras o cc u pa o -se d o fa b rico d o azeite de palma, 
como algumas ha nas províncias de Alagoas e de Sergipe, 
que vivem quasi exclusiva mente da extraeçao do oleo de 
mamona (Rkinus communis }. Um Árabe de Argel, mos- 
trando-me ao pé do Atlas uma das tamareiras que alli 
encontrei e que não são raras nas vizinhanças de Blidah, 
disse-me com eloquente expressão : « Eis-aqui o rei do 
Sahara e o sustento providencial do viajante; onde quer 
que haja uma gotta d , agua no grande deserto elle ergue 
magcsloso a cabeça para o logo do ceo, em quanto seus 
pés viviíicão-o com a humidade da terra, » 

Nossos sertanejos, verdade é, estão hem longe de expe- 



frimcnlar as pri varões que soffrem os nômades africanos 
nq Sahara*. onde a lanáa^eiríiihes appàrece do facLo corno 
um socòorro docóo, mas iàp, grande 6 a scrvenliu de um 
buritizal nó sertão, que é qüasi (reste modo que cllus 
Talião d’ essa especie de oásis americano. Duas palmeiras 
muilo proveitosas entre nós, o coco da Bahia (Cocos nu- 
clfera } e o dende (Elaeis gyyanen sis)) fazem parte de nos- 
sas plantas econômicas* 0 coco da Bahia sobretudo é um 
alimento de que o norte do Império não se poderia mais 
privar. Nas terras littoraes d’cssa parte do Brasil, terras 
arenosas e salobras quando são baixias e vizinhas ao mar, 
o coqueiro ó o ca pilai mais rendoso do proprietário; pelo 
que em muitos lugarejos serve como termo de compara- 
ção ao valor do terreno : « Quantos coqueiros tens, tanto 
vale a tua terra, » dizem alJi ã guiza de axioma. Mas o 
calulé, palmeira indígena, comimnn nas ma tias iBestas 
mesmas regiões e de cuja frueta se extrahe um azeite tão 
saboroso: e nutritivo quanto apto a dar cxecllentc luz, vai 
sendo infelizmente destruído pelas queimadas. 

Outras famílias vegetaes possuem varias plantas oleo- 
sas de que farei menção mais tarde, dando-me pressa 
agora cm lembrar o, mandobi, da familia das Legumi- 
nosas, mas que contendo muito oleo convem apresentar 
na secção que nos occupa agora* Eslc vegetal, que nos 
Toí transmití ido pelas Antilhas, se me não falha a memó- 
ria, parece ler encontrado no solo do Brasil todas as con- 
dições favoráveis ao seu desenvolvimento, e o que mais 
é, em alguns lugarejos a cxlracção do oleo de seus fruetos 
ó hoje uma louvável tentativa da industria nacional. 
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0 Brasil apresentou algumas amostras que fora o men- 
eionatlas no rclàiorio da commissãò argelrana, mAs de que ■ 
não vi nenhuma no Li cia nos t r a b a llí os' h r a s i 1 c i ro s ; Sã o 
entretanto tirocínios estes que merecem incentivo c cn- 
comios, porque hem podem vir a ser de urna grande pro- 
ficuidade para o futuro. Os grãos domahdobi, cultivados 
na Scnegambia, derão cm analyse 55 e 35 p. 100 de 
oleo* A industria conta já alguns a mios de existência cm 
quasi todas as colo n ias francezas, e creio que o governo 
tem procurado amplifical-a tanto quanto e possível. 

Já cm 1852 o Sr. Dumas, uma das i Ilustrações seien ti ficas 
do século, dizia n’urna secção da Soáété d-éhèòüragement : 

« 0 oleo da oliveira empregado na preparação das lãs é 
hoje dc um preço exorbitante não só no sul da França 
como ainda nas costas da Italia, d 'onde estas plantas Ião 
úteis têm désapparecido. Ü oleo de mandobi, cujo nome 
e ainda quasi desconhecido, é no entanto um produeto 
de alta importância. Ha oito ou dez annos uma casa de 
Marselha teve a feliz lembrança de introduzir em França 
4 ou 5 kilogrammas dc oleo dc mandohi, e desde então 
esta importação tomou uma tal extensão, que chega hoje 
a um algarismo que o proprio assucar não atíingc:ào 
algarismo enorme dc 70 kilogrammas. Este grande con- 
sumo concebe-se facilmente se notarmos que o oleo 
dc mnndobi possue quasi todas as propriedades do de 
azeitona. » 

Para o Brasil não deixa isto de ler um bem alio inte- 
resse, pois não sendo o oleo de azeitona fabricado no paiz, 
do que resulta sua escassez em muitos lugares ea caies- 




íja (Pelle por todas as províncias, sc poderia talvez substi- 
luil-o no caso de precisão por este outro, que ao contrario 
mostra as melhores disposições para nacionalisar-se deli- 
nitivamente ahi. D'entre as outras plantas cujos fructos 
são oleosos sobresn hem algumas Euphorbiaceas, bem como 
o andaiaçú (Ànda-Gomezü), o pinhão (Jatropha curcas), 
o rícino, etc., e outros vcgetacs de diversas famílias, por 
exemplo : as numerosas espeeiesde sapucaias (Lecyihis ) , 
o cajueiro, a bicuhiba e emlim aquelles que dão oleos 
cssenciaes em cujo numero basta lembrar a famosa copa- 
liiba, tão util ás artes quanto á medicina. Cabe- me em 
seguida recordar as varias espeta es de gordura ou man- 
teiga vegetal de que temos umbello especimen no cacáo, 
cm algumas palmeiras mesmas e muito recen temente no 
guaraná. Ao lado d ? cstes eolloearei um novo e não inferior 
representante com tanto mais prazer que 6 este um dos 
produetos cujo uso c fama não Lnmspozerão ainda as 
raias de seus silios naturaes : quero faltar do piquy (Ca- 
ryocar brasiliensis;, Esta arvore é cominum em todo o 
valle do São Francisco, aonde com suas fmetas abundan- 
temente polposas e nutritivas serve de alimento agrada- 
vcl e sadio ao povo durante urna parte do armo. 

Na estação cm que as ir u cias amadurecemos sertanejos 
as colhem c fazem d J ellas uma especie de manteiga que 
r eunida ao sustento dem asiadam ente chilro d’essa pobre 
gente adúba-o e dá ihe mais substancia. E inútil persistir 
cm demonstrar a importância d ? esías matérias que se 
achão ainda desconhecidas na sociedade, e nas quacs an- 
tevemos com satisfação novos alimentos de apreço. Quanto 



ás gommas e resinas, nossas ma tias devem possuir um 
cabedal de valor que não póde ser esquecido cada vez que 
se tratar da exhibição de nossos produdos vegeta es mais 
uteis as industrias modernas. São matérias estas que 
pouco se conhecem no paiz, c consequentemente muito 
menos fora d'elle« Que riqueza não deve possuir a flora 
indígena cm uma só de suas famílias, a dos Sapo la ceas '■! 

Sc a acquisiçao do sueco (Pestes vegeta es fosse facil de 
fazer iríamos indubitavelmente dar uma grande extensão 
á eollecção que já se possue d 7 este genero de malerias 
primas a que a industria consagra a maior attençao. 

Mas a fonte principal doestas uteís produceõc?, a julgar 
pela geographia botânico do Brazil, pertence aos va %s 
cobertos de mattas dos grandes rios do norte, e estas re- 
giões jazem por assim dizer inexploradas por causa das 
difficuldades que apresentão a toda a sorte de circulação. 
Comtudo se a commissão porfiar em favor de íao impor- 
tante objccto havemos deter alguns bellos espeeimens, 
pois como sabemos grande porte de nossas plantas lacles- 
centes e gommosas (Euphorbiaceas, Guttiferas, Artocar- 
peas, Terebinthaceas, etc.) dão abundantemente estas 
matérias. Não devo emfim excluir da enumeração que ra- 
pidamente tenho feito até aqui alguns outros produdos 
do paiz que são em grande parte a base de sua agricul- 
tura c de suas transacções com o eommercio estrangeiro. 
Estes produdos são: o café, o assucar, o algodão, o 
fuma, etc*, os quaes lembro aqui não para que sejáo sim- 
plesmente representados nas eollecçõcs brasileiras onde 
já são bem conhecidos, mas porque convem que a cllcs 




se reutião as mais minuciosas informações eslatisti- 
cas.de seu consumo no paiz ou de sua exportação e toda a 
sorte de esclarecimentos acerca da plantação, colheita, 
fabrico, preparação, etc,, de cada um em particular. D f esta 
sorte é de presumir que fãcü seria dar-se algumas expli- 
cações cabaes, por exemplo : sobre se o nosso fumo é in- 
trinsecamente inferior ao da Havana, ou se essa inferiori- 
dade provém da cultura e da maneira de preparar a 
planta depois de colhida* E uma questão esta que não 
tem sido resolvida satisfaeíoriamente por falta de dados 
sufíicientes c que cumpre tornar a peito dilucidar d/esía 
vez, No relator io do Sr, barão de Penedo, vimos de que 
modo o Sr* Miers, discorrendo sobre certas coincidências 
e circumstancias, nos tenta quasi a julgar ser oriundo do 
Brasil o famoso Shiraz dos Persas: ora não ha muito 
tempo o Dr, Marli us rccommendou com instancia o 
estudo das nieocianas do Brasil como plantas dignas da 
maior attenção; quem sabe o que poderemos alcançar 
doesses vegelucs cuja importância vai tomando tão vastas 
proporções? 0 café c o assucar, eis também duas maté- 
rias para as quaes se vollão ordinariamente os cuidados 
do grande cornmercío europêo. Os especimens que o Bra- 
sil expôz em 1 8G2 , disse-me lia pouco pessoa entendida 
que erão em geral de boa qualidade c attrahião as vistas 
do commcrcicq mas, corno nós mesmos o sabemos, tiníra- 
mos em ambos os produclos alguns especimens máos o 
no café as próprias amostras tidas por melhores induzião 
a presumir que se houvesse mais cuidado, mais intcB 
1 i gen c ia na colhei la e m ó r m ente na sé cc a d’ e s l c p r o d u c to 



terião recebido na maior parte d’ellas a inseri peão very 
yood na classificarão do jury, 

0 milho, bem que não seja contado entreesses produe- 
tos rendosos de qnc acabo de fallar, deve conttudo nao 
ficar no esquecimento e ser até apresentado ao lado dos 
generos alimentícios de que sc occüpa ordinariamente, bem 
que em pequenas proporções, a agricultura nacional, so- 
bretudo nas províncias meridionaes. Ninguém ignora a 
cxtracçào avultada que se dá ao milho n’estas mesmas 
regiões, onde 6 urn sustento nao menos necessário fjne a 
farinha de mandioca, sobre ser presentemente bas- 
tante estimado nos mercados europêos, aonde affluc 
sob differentes fôrmas das colo ui as francezas e inglezas. 
A provineia de Minas é uma das que mais o usão; e, 
sc me é permittido fallar de uma observação que tive alli 
o ensejo de fazer, accrescentarei que as regiões em 
que.o milho ó o sustento indispensável por assim dizer 
em cada refeição ordinaria me parecerão corresponder 
justamente á população mais activa senão lambem mais 
intelli gente da província. Demais, encarando tal prodücto 
sob um aspecto que nos merece sympaíhia, direi que o 
milho' não é oriundo exclusivamcnte das regiões elevadas 
da America tropical, como alguns têm-o apresentado, 
mas também do sul do Império, ou pelo menos do valle 
do Paraná. Saint-llilaire depois de sua viagem ao brasil 
recebeu do pMJamazio Láranhaga uma amostra de milho 
selvático, proveniente de Entre-Rios, a qual, na opinião 
(Pestes dous naturalistas, não era mais que uma curiosa 
amostra do milho ordinário no seu estado primitivo. 0 



iridíq guurany de nome Diogõ, que actimpanlmu SainhHi- 
Ia ire & França c que julgava-se ser naturUl das regiões 
limihophes entre o Brasil e o Paraguay, ao vel-o reco- 
nheceu- o como pertencendo ao seu paiz natal, e acere s- 
eeiitou que era uma planta encontrada ordinariamente 
nas maltas húmidas* Não devemos perder de vista qual- 
quer d ? cstas par ticularidades de que as sociedades ou sim- 
ples particulares que se o c cupão de a celi inação tirão a 
cada inalsnte e á ■ vista d'olhos o melhor proveito* 
A sciencia que se oceupa dos vegetaes nada L tem de 
e go i s la' j el 1 a 1 n a relia de m ã o s d a das co m o s m el 1 r o r a- 
mentos da cultura, da economia rural, e sobretudo da 
aceli mação, amplificando de mais a mais a ma leria me- 
dica e a collccção em fim das plantas econômicas em que 

0 Brasil já entra hoje em primeira linha. É por isso que 
devemos satisfaz® lhe de bom grado as suas módicas exi- 
gências, embora não venhão acompanhadas immcdiata- 
meníe de um cortejo dê applicações, como o exigem os 

1 rolne ii s exagerada mente práticos e os positivos por sys- 
tema, os quaesa meu ver são mais damninhos do que os 
proprios pessimistas seus congeneres* 



faris, 25 de Dezembro tle 1805* 




IV 



0 chá brasileiro foi considerado muito bom na exposição 
de 1 8fi2 ; mas faltava-lhe esse perfume peculiar do chá 
chinez, que, segundo alguns, é devido ineramcnte aos 
meios de preparação que se em pregão, segundo outros ás 
planlas odoríferas que llie ajimtão os Chinezes. Não aspi- 
]‘amos por certo a competir aduahnente n’este artigo com 
as fabricas das colonias inglezas na índia. Apenas guia- 
nos este amor nacional que cada qual se apraz em satis- 
fazer, mostrando a aptidão de seu paiz para a cultura ou 
fabrico de lai ou tal produeto encarecido pelas necessi- 
dades e usos do bomem; c n’este caso o chá é uma planta 
que recebeu ha muito tempo sua caria de naturalisaçâo 
no brasil, e que além d 'isto nos outorga' espontanea- 
mente, em razão do clima que lhe parece mui lo propício, 
ccrfos predicados que não sei se com os prolongados es- 
forços c pelo decorrer de séculos lem concedido aos pa- 
chorrentos filhos do celeste império. Em Minas, em 
S. Paulo, no Bio de Janeiro, etc., temol-o visto prosperar 
á vista de olhos e não pedir mais que um bocado de trato 



na cultura ; e pois, como já mostrámos cabnlmcnlc 
quanto lhe é favorável o paiz, bom seria envidar todos 
os esforços afim de melhorar o mcthodo que seguimos 
na sua preparação, de modo que a industria nacional não 
ficasse atrás da cultura, ou antes das qualidades excellen- 
tes que naturalmente possue o chá brasileiro, Espero que 
as exposições reiteradas, afóra outros incentivos, darão 
incremento a este ramo industrial, como a muitas outras 
cousas uteis rnal amparadas e d deixadas no paiz, 0 mate 
6 igual mente um produeto que deve ser mais aperfei- 
çoado, mais estudado, industrial mente faltando, para 
ser melhor conhecido* Todo o sul do Brasil possue nume- 
rosas cspecies ou variedades (essa classificação está ainda 
um pouco litigiosa), algumas das quacs cm nada se nios- 
trao inferiores ao verdadeiro mate, salvo n’ alguma pe- 
queníssima differença devida talvez unicamente ao meio 
de preparação, que, segundo dizem, ò mais perfeito nas 
republicando Prata. Ou seja pela insignificância da diver- 
sidade dos elementos propiios doestas plantas entre si, ou 
porque a preparação delias nao se afaste tanto quanto 
nol-o dizem, o que sei é que o mate que se toma cm Mi- 
nas sob o nome de Congonha 6 tão bom e tão aromá- 
tico corno o que nos provém do Prata* Demais, farei ob- 
servar que na opinião dos autores, que vem em cada sorte 
doestas plantas uma cspecie distincla, o verdadeiro Ilex 
paraguayensis não só è raro no sul do Brasil, mas até 
parece ir dcsapparecendo na republica do Paraguay, 
onde á sombra da cobiça guiada pela ignorância nutrem- 
se o vandalismo e a misanlhrupia. Qualquer que seja 
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porém a identidade d' estes vegeta es que conhecemos 
e apreciamos debaixo do nome de mate, farei observar 
que nenhum conhecimento se tem na Europa á cerca 
d’este producto, tão avantajado entretanto pelos povos 
do sul da America, A amostra remei lida pelo Brasil 
á exposição de 186Í2 excitou viva curiosidade entre os 
visitantes j c até rio oommercio; entretanto d’estc pri- 
meiro passo ate que o valor do novo producto seja sane ■ 
cionado pelo consumo geral dos mercados europêos ha 
um hiato enorme que transpor. Esta honra só uma 
pequeníssima parte dos candidatos chega a obter, e 
isso mesmo com tantas d i ff] cu Idades c atropellos que 
por um triz não são rejeitados ás vezes* Quantos a unos 
não forao precisos ás plantas económicas de um grande 
consumo actual mente para serem habilitadas na posição 
em que as conhecemos I O café, por exemplo, foi tão mal 
recebido na sua estreia na França, que só a gente mais 
excêntrica se arriscava a ir provar d*è$$a beberagem dos 
rústicos rimsulmahos; c quando a moda parecia tomar 
pé na sociedade houve quem 1 dissesse malicipsamente que 
não tardaria muito verem-a desapparecer como outras mui- 
tas cousas de má o gosto, entre as quaes erão: contadas* ás 
producçóesdo autor daCEÍÍifítítía.A batata irigloza, essa emi- 
grada americana, não foi menos infeliz quando veio a seu 
turno pedir um bocado de hospitalidade á Europa, pois foi 
recebida com motejos e desprezo por todos, sem exclusão 
dos proprios Inglezes, recebendo ale do nem sempre es- 

1 Madame de Sévigüé. 



P 1 r 1 !■ u (} ^ (} V ol tai re o c p í L h e í o de coli jleh e i d o ro i no ve ge tal, 
e considerada por cüc boa unicamente para os rnenos as- 
seiados dc nossos animaes domésticos. Entretanto* cerca 
de meio século depois, e isso de nossos dias, vio-se n 
Europa em peso empallidecer ao saber que ura mal par- 
ticular havia atacado o mais uül e o mais econommy de 
seus generos alimentícios . Ü fumo também tem uma his- 
toria cheia de condidos e pendências n J esta lista de inva- 
sores (luand même . Hoje, entretanto, companheiro do mal 
ou do bem, elle marcha, marcha como o ílagello que 
Eugênio Sue procurou para guia do Àhasvero, e se algum 
Affonso Karr surge protestando contra sua acção venefka 
sobre o organismo do homem, o famoso conquistador 
deixa faltar a esse recalcitrante isolado e vai por diante 
nas suas innumcras viclorias. Mas o numero d J esles casos 
sendo quasi o mesmo que o das plantas econômicas mo- 
dernas, não levarei mais Jonge esta digressão, que fiz uni- 
camente para deixar ver o quanto devemos esperar de 
todos aquelles produetos cujo valor, independentemenle 
de algumas depreciações no principio, seja real, 

Como planta succedanea do mate, ou que pelo menos 
póde ser indigitada como tendo de algum modo proprie- 
dades ana Iogas ás d J el]e, tcfihô por vezes e ern diversos 
trabalhos faltado da caparrosa do campo. Cabe-me decla- 
rar que esle arbusto não éa Jtmiem caparrosa 1 de Saint- 
Ifilaire, como eu o apresentei. Tendo analysado as flores 

1 Tonlio escríplo c?$ta “palavra com um só r corno o fez À. de Samt-ÍIi> 
Ijuro ; mas agwa acho que d ovo rcporttr-mc de preferencia á ortogTaphia 
queexi^ea duplicáçffo d 'esta consoante. 
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(Tdlü na occasiao em que as colhi, succedeu que n'um 
exame minucioso que fiz u Ui ma mente de quasi todo o 
hervario collecdonado por mim em Minas, comparando 
cada uma das notas que então tomei com a planto corres- 
pondente, vim a conhecer que não havia a menor identi- 
dade entre o vegetal de Saint-Hilairé e aqüelle a que tenho 
sempre referido o nome de Jussieua caparrosa* Este arbusto 
a Pasta-se ao contrario não só do genero jussieua, mas ainda 
da familia d T e!le, pois é uma nyctaginea e pertence ao gc- 
neroPisonia, que é com m um no Brasil, onde se distingue 
cm primeiro lugar pela caparrosa em questão, em segundo 
pelo páo de lepra ou João-molle do campo. Reconheci, de- 
mais, que era uma espeeie nova, e para reparar o qui- 
proquó em que a tinha collocodo, caso cm que muito infiuio 
seu nome vulgar igualmento empregado para a designação 
da Jmsieua^ dei-me pressa ern descrevé-la c figurai -a, con- 
servando-lhe oíiome popular como especifico. Espcrod-a-la 
á publicidade dentro em pouco tempo, com as mais especies 
novos que colhí, e só então farei menção dos caracteres que 
a distinguem, o que seria improprio tio presente trabalho. 

Devo porém dizer que o sitio da Pisonla caparrosa é o 
mesmo do Piquy, e que por isso desconhecida totàlmènte 
na cordilheira da Mantiqueira, do Ouro-Rronco e do Es- 
pinhaço, ó ao contrario muito comrnum nos sertões do 
rio de S. Francisco. Na minha viagem ao longo d este 
rio, desde a villa Guaycuhy até a cidade de Pilanguy, notei 
sempre a sua presença tanto mais frequente quanlo mais 
se desce o rio até os sertões da Rabia, senão também de 
Alagoas e de Sergipe, onde creio que se acha em abunda n- 



da. i H oi na rcgiàü copiprelicndida entre a foz do rio das 
Velhas c a cidade de Pitanguy que tive occasiào de obser- 
var a grande serventia que por alli se faz d’csla planta 
para tingir toda a qualidade de roupa feita do algodão 
e tecido no lugar mesmo. Esta utilidade, d’onde 1 lio vem 
o nome muito adequado de caparrosa, não é menos notável 
para os lados de Para ca tú e Formigas, segundo informa- 
res que me derao pessoas d essas paragens. Mas o uso 
da caparrosa como succedanca do mate não parece ser 
conhecido de nenhuma sorte alli. 0 Dr. Liind, que tive 
o prazer de visitar na sua piüorcsca habitação á beira 
da Lagôa -Santa, foi a única pessoa que me foliou em tal 
propriedade. Elle cultivava a caparrosa, e disse-me que a 
tomava por vezes em infusão á maneira do chá ou do mate 
no qual pode substituir, sendo bem preparada. Penso, po- 
rém, que de alguém do paiz leve elle as primeiras infor- 
mações relativas ás propriedades d este arbusto, e que 
portanto deve haver em .Minas quem conheça o emprego 
d elle como infusão nutritiva. Nas mesmas regiões em 
que a caparrosa abunda encontrei algumas plantas que o 
povo também colhia para o mesmo uso; entre outras, 
vem-me á lembrança um arbusto do genero Gomphia, 
des cripto na flora de Saint-Hilaire, e ao qual dão impro- 
priamente o nome de gongonha, que, como vimos, é 
o que pertence ao mate. 0 Dom Lcrnardo ou gritareira 
do campo é lambem tornado em infusão, e attribuem- 
Ihe certas propriedades inedicinaes que além d’isto o 
fazem. estimado no paiz. Entretanto, como vim a tocar 
n esta sorte de productos quasi por extensão e porque 




a isso me conduzío o que linha de dizer acerca da Pl- 
sônia caparrosa, começarei a íallar das maleiras dc lei, 
e bem assim das plantas teciveis. São estes os produeíds 
que jure deverião sor mencionados em primeiro lugar, se 
eu tivesse seguido uma certa ordem na redacção d ? cstas 
notas. À imporlancia c o valor doesta matéria, se bem que 
pareção desconhecidos nos lugares em que o coslume in- 
qualificável das derrubadas das maltas supera ainda á voz 
do progresso, vão sendo todavia apreciados dos homens 
iidelligenlcs e amigos dos melhoramentos da civilisação, 
de sorte que, com prazer o digo, vemos já muitos fazen- 
deiros ião zelosos pela conservação de suas maltas como 
pclp valor mais positivo de suas propriedades. 

0 paiz mesmo começa a penetrar-se geralmenfe de 
lâo louváveis disposições, o que prova de alguma sorte o 
interesse que se tornou pela collecção de madeiras apre- 
sentada na exposição de 1862. Foi já uma sotTrível amos- 
tra do que possuc a terra promettida dos naturalistas, e 
com especialidade dos botânicos; mas além de que o nu- 
mero das amostras era bastante inferior ao que possui- 
mos n 7 este artigo, houve na collecção tEcllas grandes la- 
cunas que vierão tirar o valor a esse pouco mesmo que se 
havia exposto. Entre outras faltas dizem alguns professiò* 
naos francezes que visitarão a collecção brasileira que 
a pequenez das amostras, a falta geral dos nomes tech- 
uícos e muitas vezes do proprio nome vulgar, e mais ainda 
fias informações indispensáveis aos interessados na aequí- 
sição d’estes produclos, tudo isso saltava por demais 
aos olhos- JN T ão insistirei em lembrar a necessidade que 



ha de reparar estes defeitos* tanto mais salientes quanto 
maior ó o interesse que se liga a eóllecção d ! estes pro- 
duetos raros que só o Brasil e seus mais provimos vizinhos 
do norle são capazes de fornecer* Sómente farei observar 
que se para melhores apreciações sobre tão importante 
matéria exigem-se amostras maiores e informações cir- 
cumstanciadas de qne possão servir-se a industria e as 
artes, me parece que não menos razão milita em favor 
dos esclareci mèntos technicos acerca de cada madeira 
em particular* c que portanto seria para desejar que as 
amos Iras das que fossem desconhecidas ou pelo menos 
duvidosas na scíencía se achassem acompanhadas de uma 
porção de seus ramos com flores ou fruetas conveniente- 
mente secca e apta a ser analysada* Não nos esqueçamos 
de que se muitas plantas indígenas são ainda desconhe- 
cidas nos armaes scienlífieos, em compensação algumas 
delias, tendo sido coibidas sem a flen der-se aos seu nomes 
vulgares* aclião-se representadas ha muitos annos nos 
h erva rios de Berlim, de Paris, de Kew, oíc*, edescriplas 
cm todas as obras concernentes á flora brasileira. De- 
mais, todos sabem que muitos vegeta es bem differentes 
entre si sob muitos aspectos existem no paiz debaixo da 
designação de um só nome vulgar. Ora, esta confusão, de 
qne vimos um exemplo ha pouco nas duas caparrosas, 
desapparccerú totalmente se as coUecções dos produclos 
vegetaes fôrem acompanhadas (fora ovante de um herva- 
riozinho no qual cada especie duvidosa se ache repre- 
sentada. 

Bem sei que além dos milhares de atro ptd los que surgem 
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ii cuiia passo em lues casos, 6 mister contar com os incon- 
venientes do transporte para a Europa de envolta com as 
mil difficuldades da coordenação d P esses pbjectos deman- 
dando um tempo de que não se dispõe nunca em laes 
occasiões; mas também tudo quanto tenho dito acerca 
tivesses accessorios, que considerarei secundários, restrin- 
ge-se u n i c a me n l e á s expos í çõês n a c i .on a es , confia da s gc r a 1 - 
mente a pessoas idôneas do paiz, c que se encarregaráo 
de bom grado de todo o que lõr conducente a realçar 
nossas collccções aos olhos dos professionaes europêos. 
Entretanto demo-nos pressa em mostrar na próxima ex- 
posição o quanto ò rica a natureza do Brasil rdesle artigo, 
É preciso sobretudo que se volvão as vistas pára certas 
madeiras cujas qualidades prometi ão alguma serventia 
rendosa, quer nas artes, quer na industria. 

Bastaria que tivéssemos em mente achar por emquanto 
urna especíe tal que pela eslruclurã do lenho fosse capaz 
de substiliiir com vantagem o afamado buxo, cujo em- 
prego é hoje imponderável na gravura sobre madeira. 
Estão tão em moda agora as publicações ülustradas, que 
quasi na d a se p õe a o p re 1 o sem es t a m p a s * Es ta m on oi n a - 
nia da época já tem encarecido notavelmente o buxo, e se 
continuar uo andar em que vai terá de pedir sem muita 
demora novo material ás arvores mais aptas a suppril-o, 
visto que o aço e 0 cobre são de um preço exorbitante 
para as publicações ordinárias. Ora, ninguém melhor que 
o Brasil é capaz de fornecer esla matéria tão importante 
quanto rendosa, se houver de nossa parte a boa vontade 
e um bocado de esforço aã hóe. 



0 que parem muílo imporia ao bom exilo de Ioda a 
collecção de madeiras é que cada amostra contenha uma 
parte do cerne atóamedulla, do alburno ou lenho recen- 
temente formado, e lambem da casca. Estas amostras 
serilo tanto mais apreciadas quanto melhor representa- 
rem a estruetura do lenho em todos os sentidos, afim de 
deixar ver convenícnl cmente as diversas cores c sinuosi- 
da des das fibras lenhosas. 

Convem também que cada face destinada a ser exami- 
nada tenha sido aplainada com a maior pericia; condição 
sem a qual a madeira não só não deixara de mostrar esse 
lustre asselinado que lem tanta bclleza em algumas espe- 
res, mas também a própria estruetura do lenbo não será 
bem visivel. No musêo e no palaeio da exposição de Paris 
ha amostras de madeira que forão envernizadas de pro- 
posito para este fim, mas não julgo isso necessário, sobre- 
tudo quando o tempo é já demasiadamente restrieto para 
outros cuidados de maior importância, É por isso que 
tudo quanto se approximar do luxo c tiver laivos de os- 
tentação va c onerosa deve ser banido cornp cousa su- 
pérflua c prejudicial. Torno extensivas estas mesmas 
rocommendações á collecção dos produetos tecíveis vege- 
laes, não menos interessante que as madeiras de eonstruc- 
çao, apezar do pouco apreço em que é tida gcralmente. Na 
verdade, ã cxcepção do algodão, pouco, muito pouco se 
conhece nos mercados estrangeiros do que possne o Brasil 
rfeste artigo, de que nos falia entretanto com admiração o 
i Ilustre Dr. Martius. Gaudichaud, percorrendo ha mais 
de 50annos n rosla meridional rio Império em missão do 
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governo franccz, e impressionado (amberh peia variedade 
das fibras ieciveis que ia encontrando, ieve a lembrança 
cie formar uma collccção cias que llie parecessem melho- 
res ou mais notáveis pelas suas fôrmas, e começou de facto 
a fazêl-a com aquella tenacidade de que sabia dar provas 
ás vezes. Mas pouco tardou que se não aperôébesse da 
extensão da empreza que havia I ornado a peito e cia impos- 
sibilidade cm que se achava ele levní-a ao cabo; abando- 
nou-a pois, c fez bem, porque o bom exilo cl este projccío 
exigia, além de tempo sufficienlc, muitas condições inco- 
herentes com as circurnstancias que cercavão este botâ- 
nico quando visitou o brasil. 

Pelas mesmas razões qualquer outro viajante isolado, 
sendo incumbido deformar collccção d’este gencro de pro- 
duetos, não poderá chegar a dar, por mais laborioso que 
seja, uma idéa approximada do que possuímos, e a não ser 
alguma companhia industrial que disponha dc cerlos re- 
cursos, só as exposições reiteradas no proprio paiz conse- 
guirão alcançar tal fim. As planlas tcciveis dos campos 
interiores não se encontrão nas matfas dolittoral, e vice- 
versa. Entretanto cada uma cEcstas cs (ações possue suas 
producções próprias, quer nas Monocotyledoneas, quer rias 
Diçotyledoneas : nas primeiras notãó-se as Palmeiras, as 
bromeliaccas, as Musaccas, ctc.; nas segundas o numero 
cresce, avulta c forna se admira vetí Desde as elegantes e 
altas Pyndaiiibas (XU opio) ale as humildes Guaximas 
(Urena) não se sabe o que mais se deva admirar, se a 
exludieraiicia dc tacs producções, ou se a qualidade intrín- 
seca ele cada uma cm particular. E assim é, pois que 



muitas famílias, dicolyl&dohêfis sua representadas em 
abunda n cia n’cs(a classe de matérias primas, sobre cuja 
□ppíicação, digo-o de passagem, o imlio brasileiro, apezar 
de selvagem, nos tem até agora superado. Verdade é que 
de tudo quanto produz esse solo que tanto lhes pertence, 
as fibras (ecivets são os ohjeclos que mais prezão, por isso 
que lhes fornecem por assim dizer aqui I Io que satisfaz 
suas primeiras necessidades. As maqueiras, as esteiras de 
palha, os mantos multicores, o typily para espremer a 
mandioca, a tapecoaba , os fios de Ioda a qualidade, este 
servindo para entesar o arco, aquelle para atar as pennas 
á tlecha ; uns substituindo os pregos, outros destinados a 
enfiar c a adereçar os atavios cara eteris ticos de coda in- 
dividualidade, c mórmenle os mais notáveis d’estcs pro- 
duclos, isto é, aquelles de que fabricão os utensílios das 
pescas; tudo isto lhes é dado petas plantas tcciveis. 

Quando visitei a costa de Pernambuco, de um a ou ha» 
extremo da província, notei a variedade de libras empre- 
gadas at li no fabrico de vários apparelbos de pescaria, lacs 
com o as redes de diversas fôrmas, a tarafa, o jereré para 
as aguas estagnadas e para os rios, opuçú e não sei mais 
que sorte de armadilha engenhosa, cuja origem tupica de- 
nuncia-senos proprios nomes indígenas queainda conserva. 

Em consequência pois do que fica exposto não direi se 
tal ou tal região deve ser explorada com preferencia ás 
outras, As mattas certamcnte possuem um numero avul- 
tado de Palmeiras, de Malvaceas, de Tiliaceas, do Anno- 
n a ceas, que os hiboleiros c sertões não têm, porém, como 
já disse, acha-se em compensação n estes sítios uma vege- 
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íaçào que llics é pèéulíai% eque nlórmcritc em proveito dás 
fibras tecivcis tem minto quedar ás industrias de tecidos. 
Mas comoe de suppur que não possamos dar ex abrupto, 
no que diz respeito á riqueza de cada classe de produefos 
vegelaes, uma idea do que possue rcalmcnle o puiz, e isso 
por causa da sua extensão c da superabundância mesma 
da vegetação, seria talvez preferível concentrar dVsiavez 
o maior trabalho na parte tedmica ou descri ptiva das di- 
versas collecções afim de que ludoaquillo que pudermos 
expor tenha ao menos por este lado um certo realce. 

PPestecaso a industria, e sobretudo a agricultura nacio- 
nal deve servir em grande parte de mira a este trabalho* 
Cumpre expor cm relevo tudo o que contribuir a avanta- 
jar-nos n J esta companheira da civilisação e do progresso, 
sobre a qual jã Cícero dizia : « Nihü est agiiatlturà melius^ 
nihit dulcuM tiihil homine libero dignius . » 

E chamando a particular attenção da illustrada com- 
missão da Exposição nacional para o methodo que lhe 
aprouver seguir era tão afanosa quanto profícua tarefa, 
termino com a presente nota este 4rabalh o, infelizmente 
muito imperfeito c sem ordem, por isso que não suppuz 
levai-o tão avante quando me arrisquei a encctobo. 

* Paris, 7 de Janeiro de JSCfí, 







1401^ — TVP- rOILTUlir ÜE SIMAO FlÁÇO,V F COMI»., ILIU D^CFUllf II , L 



